
                 
 

 
 

 

GRUSS 

 
FOIE GRAS                                                                                                                                 

Apfel / Shiitake 
 

RIND                                                                                                                               
Meerrettich / Blutwurst 

                                                                                                                       
NORDSEEKRABBEN                                                                                                                         

Milch / Kaviar   

                                                                                                                           
    BIO ROGGEN SAUERTEIGBROT 

Misobutter / Honigbutter                              
Carasau-Brot mit Brombeersauce 

 
              

                                                                                                                                
 

 
 
 

          

           “Core of Field“ 
    Meer, Land und Feuer als leise Erinnerung.

 

 
 

MENU 
 
 

BACHSAIBLING                                                                                                   
Sprotte / Rhabarber / Mandarine                                                                                                                         

 
 

KÖNIGSKRABBE                                                
Sellerie / Kaviar / Krustentierjus                                                                                                                           

                                                                                                                                                                                                                  
                                                                                                                           

KALBFLEISCH                                                                                                                     

Sabayon / Shiitake / Schnittlauch 
 
 

MIERAL TAUBE                                                                                                                  

Sellerie / Birne / Trüffeln                                                          
 
                                                                        

GRIECHISCHER JOGHURT 
Lakritz / Karotten / Himbeeren                                                             

 
 

                

Menüpreis   199 € 
 

inkl. Weinbegleitung 298 € 

 
 

 

 

 
      
 

      

 ABSCHLUSS 
       
                                                                                                                                                       

TARTUFO 
Umeboshi / Araguani / Steinpilz 

 
 

BONBON 
 Hibiskus-Gelee 

 
 

MOOSSTEIN 
Zypresse / Matcha / Schokolade  

 
 

 

 


