KALTE DELIKATESSEN

Alle Gerichte werden mit gerostetem Baguette (4 Scheiben) serviert.

Culatello di Zibello DOP - (100 g)
Die edelste Schinkenspezialitat Italiens, mindestens 24 Monate gereift,
fein geschnitten und serviert mit warmer Focaccia

Vitello Tonnato— (100 g.)
Zart rosa gegartes Kalbfleisch, serviert mit einer seidigen
Thunfischcreme, Kapern und feinem Olivendl

Rinder-Tataki vom Entrecote (120 g)
Zart rosa gegartes Rindfleisch, serviert mit Sesam, Friihlingszwiebeln
und Ponzusauce (bei Raumtemperatur serviert)

Hausgebeizter Lachs — (100 g.)
In unserer Kiiche hausgebeizter Lachs, fein aufgeschnitten,
serviert mit Zitrone, Kapern, Olivendl und Dill (100 g)

Burrata & Triiffel
Cremige Burrata, mit schwarzem Triiffel ( 5 g. ) und Olivendl

Blattsalat & Gamberoni
Feine Blattsalate, leicht angemacht mit Zitrone, Olivendl,
Avocado und gegrillter Gamberoni ( 4 Stk. )

Thunfischbauch in Olivendl
Zarter Thunfischbauch in Olivendl, servierte mit Zitrone, Kapern.
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SIGNATURE PASTA

Spaghetto alla Chitarra mit schwarzem Triiffel - 35€
Frisch zubereitete Spaghetti, verfeinert
mit Butter und aromatischem schwarzem Triiffel (8 g)

Spaghetto alla Chitarra mit Imperial Selection Amur & Kaluga — 38€
Frisch zubereitete Spaghetti, in Butter geschwenkt und
mit (10 g) Imperial Selection Kaviar serviert

WARME KLASSIKER

Alle Gerichte werden mit gerdstetem Baguette (4 Scheiben) serviert.

Signature Garnelen — ( 6 Stiick ) 32¢€
Knusprig gebackene Garnelen -16/20 - rauchige Paprika - Chili - Zitrone

Hausgemachte Bratwurst — 180 g. 29€
In unserer Kiiche handwerklich hergestellt aus Fleisch des seltenen

Nero dei Nebrodi Schweins aus Sizilien.

Serviert mit gebranntem Kartoffelpliree und Spicy Mayo.

Flammkuchen — 22 €
Knusprig gebackener Flammkuchen mit Créeme fraiche, Zwiebeln

und Guanciale aus der Toscana, frisch aus dem Ofen serviert
Kabeljau-Kroketten — (4 Stiick, 120g.) 25 €
Zitronen-Aioli | Petersilie

KASE

Auswahl italienischer Kase ( 140 g.) 19€
Taleggio, Pecorino und Gorgonzola serviert mit Walnuss - Honig



