
 

„Core of Field" 

Meer, Land und Feuer als leise Erinnerung 

  

Auftakt 

Foie Gras - Karotte - Zitrus 

Forelle - Granny Smith - Meerrettich                                                                                                                                                                                                                                                           

Reh -  Sellerieknolle - Wasabi                                                                                                                                                                                                                                           

Chawanmushi - Dashi - Nordseekrabben  

 

Brot                                                                                                                                                          

Bio-Roggen-Sauerteigbrot 

Heubutter - Ziegenkäse - Olive 

 

 MENÜ 

 

Japanischer Hamachi                                                                                                  

Passionsfrucht  -  Ponzu  -  Osietra Kaviar 
 

**** 

Norwegische Jakobsmuschel                                                                                          

Blumenkohl  -  Fermentierte Nuss  -  Zitrusfrüchte   

 

**** 

Mediterraner roter Kalmar 

Lauch  - Fermentierter Knoblauch  -  Paprika 

**** 

Miéral Taube                                                                                                                                                  

Sellerie  -  Vegetales „Blut“  -  Walnuss   

**** 

Bitterschokolade 

Banane  -  Bergamotto 

                                                                                                                                           

Naschwerk 

Baumkuchen  -  Moosstein  - Tartufo  -  Bonbon 

 

 

Menüpreis     199 € 

 

mit Weinbegleitung ( 6 Gläser )   314 € 

               


